Walter Ferretto



Pasqua 2025

Antipasti
Capasanta, tuberi, passion fruit
Spumante Brut Lunatica (Albarossa) — Romano Dogliotti

Asparagi e baccala, limone candito
Spumante Brut Lunatica (Albarossa) - Romano Dogliotti

Il “nostro” tonnato
Grignolino dAsti Limonte 2023 - Braida di G. Bologna

Primi
Ravioli di seirass e piselli - guanciale croccante
Grignolino dAsti Limonte 2023 - Braida di G. Bologna

Secondi (a scelta)
Agnello nostrano arrostito, patata morbida - erbette
Barbera del Monferrato Superiore Monumento 2020 - Hic et Nunc

oppure

Salmone scottato, salsa teriyaki - frutta e agretti
Grignolino d’Asti Limonte 2023 - Braida di G. Bologna

Pre-Dessert
Nocciola & lampone

Colomba artigianale
Moscato d’Asti 2024 - La Caudrina

€ 100 a persona, bevande incluse

Lunedi 21 Aprile 2025
Pasquetta in giardino

Buffet e musica dal vivo con Silvana Poletti & Nico

Nel pomeriggio

Gin & Tonic Time

€ 50 a persona, bevande incluse



www.walterferretto.com
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	SELLA DI CAPRIOLO (7 – 9 - 12) ZUCCA – BLU DI CAPRA roe deer – pumpkin – blue goat cheese
	€ 35
	PETTO DI PICCIONE  (7 – 8 – 9 - 12)
	FILETTO MARINATO - COSCIA AL FUMO – PANFORTE DI FEGATELLI E NOCCIOLA pigeon breast – marinated fillet - smoking thigs –livers and hazelnuts
	€ 40
	TRIGLIA  (2-3-4-7) FARCITA DI GAMBERI – BAGNA CAODA LIGHT red mullet – stuffed whit shrimp – light anchovy sauce





