


A Modo Mio 
€ 95 servito al tavolo completo 

coperto & apribocca
DEGUSTAZIONE DI 6 PORTATE

DEGLI CHEFS 
WALTER FERRETTO E GABRIELE BIANCO 
A TASTING MENU OF A 6 COURSE 

ABBINAMENTO DI 4 VINI
pairing of 4 glasses of wines

Minimo DUE persone € 50/persona 

La Tradizione 
€ 55/persona, bevande escluse 

coperto & apribocca
DEGUSTAZIONE DI 4 PORTATE

DEGLI CHEFS 
WALTER FERRETTO E GABRIELE BIANCO 
A TASTING MENU OF A 4 COURSE 

Coperto & apribocca € 6 

APERITIVO 
Bollicine piemontesi € 8 – Arneis € 8 

Vermouth € 10 
Champagne € 15 (minimo 2 persone) 

Gin Tonic € 12 
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